Sunkovo-Zampionova pizza
Kategorie: Chutovky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- Sunka 100 g
-syr80g

- olivovy olej 1 1zice

- koreni na pizzu 1 Izice
- zampiony 40 g

- kecup 2 1zice

. tésto

- olivovy olej 18 g

- suSené drozi 0.75 1zicka
- voda 125 g

- hladkd mouka 250 g
-sul5g

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Z vlazné vody, oleje, drozdi, soli a mouky zadélame hladké tésto, které dobre propracujeme a
nechame na teplejsSim misté vykynout. Béhem kynuti jeSté jednou zpracujeme.

Zatim si nastrouhame syr a nachystame si ostatni ingredience.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Z vykynutého tésta vyvalime tenky kruh, ktery potreme olivovym olejem, kecupem a posypeme
korenim na pizzu. Rozlozime Sunku, poklademe Zampiony, posypeme syrem a dame do predehraté
trouby na 200°C. Pe¢eme dokud okraje pizzy neziskaji zlatou barvu.

Hotovou Sunkovou-zampiono pizzu ihned podavame.



