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Suroviny

Porce: 1

- na potreni

- olej 1 ks

- mensi cibule 1 ks

. Cesnek 1 strouzek

- rajce 3 ks

- podle chuti

- zelenina 1 ks

- Sunka nebo saldm 1 ks
- syr 1 ks

- oregano nebo bazalka 1 ks
- tésto

- hladkd mouka 250 g

- drozdi 7 g

- olivovy olej 1 1Zice

- vlazna voda 100 ml

. stl 0.5 1zicka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Mouku vsypeme do misy, udélame dulek, do kterého nadrobime drozdi, priddme teplou vodu, stl a


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

olej. Nechame lehce vzejit. Tésto zpracujeme rukama do tvaru pizzy, pokud se lepi, pridéme mouku,
pokud je moc tuhé, pridame vodu.

Tésto vlozime na pizza plech, potreme rajcatovou smeési, poklademe Sunkou ¢i salamem, zeleninou
(rajcata, olivy, paprika apod.) a syrem. Nakonec posypeme korenim (suSené oregano nebo bazalka -
ne oboji!) a peCeme asi 15 minut pri 200 °C.

Rajc¢atovou pizzu samozrejmé muzeme potrit i oby¢ejnym kecupem.

Rajcatova smeés na potreni: Cibuli nakrajime nadrobno, lehce zesklovatime, priddme rozkrajena
(mohou byt i oloupand) rajcata a rozetreny cesnek. Chvilku povarime, nez se nam rajcata nerozvari.



