Nadivka
Kategorie: Pokrmy

Autor: avelebova

Suroviny

- rohliky nakrajené na kostky 4 ks
- mléko 250 ml

. sul 1 $petka

- maslo 2 Izice

- zloutek 2 ks

- bilek 2 ks

- koprivy 1 svazek

- majoranka 1 Spetka

- pepr mlety 1 Spetka

- uzenina 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:
Rohliky nakrajené na kostky navlh¢ime mlékem, osolime. Méaslo vySlehame se Zloutky, priddme

sparené koprivy, nakrajené najemno a smichame. Z biklu vySlehame snih a pridame k nadivce.
Peceme cca na 180. Muzeme pridat jeSté nakrajenou uzeninu, majoranku a pepr.

Poznamka:

Lze plnit do kurete nebo jako priloha ke Spenatu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

