Pizza se slaninou a Nivou

Kategorie: Chutovky
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- provensalské koreni 2 1zicka
- syr Eidam 150 g

- olej 3 1zice

- kecup 3 1zice

- syr Niva 120 g

- rajcata 2 ks

- pepr mlety 1 ks

- korpus pizza 1 ks

- Cesnek 3 strouzek

- cibule 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Cibuli oloupeme a nakrdjime na tenké kolecka. RajCata oloupeme a nakrajime na tenké platky. Nivu
nastrouhame.

Cesnek oloupeme, prolisujeme do misky, pfiddme 2 1Zice oleje, 3 1Zice ke¢upu a promichdme.
Touto smési potreme pizza korpus. Pak postupné na potreny korpus poklademe platky syra, na né
platky slaniny, rajcata, kolecka cibule.Okorenime provensalskym korenim a peprem. Nakonec
posypeme nastrouhanou Nivou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Pripravenou pizzu se slaninou a Nivou polozime na plech s pecicim papirem , nebo pouze na plech
slabé pomastény. Peceme dorizova v predehraté troubé pri 180°C, asi 10 minut.



