Veprove kotlety v cesnekové smesi
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Suroviny

Porce: 4

- Veprové kotlety 4 ks
- Sddlo 40 g

. Cesnek 3 strouzek

- Papriky 2 ks

- Bobkovy list 1 ks

- Majoranka 2 1zicka

- Hladka mouka 3 1zice
. Sil 2 1zicka

- Pepr 2 1zicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso narizneme po stranach, naklepeme a osolime. Poprasime moukou a opeceme z obou stran a
vyjmeme. Na oleji zpénime Cesnek a na prouzky papriky, priddme zpét kotlety a podlejeme, opeprime
a dame bobkovy list a dusime domékka. Pribézné maso obracime a podlévame. Mékké maso
okorenime majorankou, povarime a podavame s ryzi nebo hranolky.
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