Pizza se sunkou, olivami a feferonkami

Kategorie: Chutovky
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- feferonka 1 ks

- mlety barevny pepr 1 ks
- Pizza koreni 2 1zicka
- rajce 2 ks

- syr150 g

. cibule (vétsi) 1 ks

- paprika 0.5 ks

- olivy 0.5 plechovka

- pizza korpus 1 ks

- Sunka 100 g

- na potreni

- olej 2 lzice

- kecup 3 1zice

- ¢esnek 3 strouzek

Doba pripravy: 35 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Cibuli oloupeme a nakrajime na tenkéa koleCka. Papriku a feferonku omyjeme, zbavime jadrincu a
rozkrdjime na nudlicky. Syr nastrouhame. Olivy scedime a rozkrajime na kolecka.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Cesnek oloupeme, prolisujeme do misky, pfiddme olej, ke¢up a promichdme. Smési potfeme pizza
korpus. Na potreny korpus rozprostreme Sunku, na ni postupné ve vrstvach platky rajcat, kolecka
cibule, prouzky papriky a feferonky, nakonec kolecka oliv. Takto pripraveny obloZeny korpus
posypeme korenim, peprem a nastrouhanym syrem.

Pizzu se Sunkou, olivami a feferonkami polozime na slabé vymastény plech a peCeme v predehraté
troubé pri 180 °C asi 10 - 15 minut, dokud pizza se Sunkou, olivami a feferonkami nezezlatne.

Pokud chystate pizzu pro déti, doporucuji vynechat feferonku.



