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Suroviny

Porce: 16

- krém

- tucny tvaroh 250 g

- mléko 500 ml

- vanilkovy pudinkovy prasek 1.5 balicek
- cukr moucka 100 g

- na ozdobu

- ovoce 1 ks

- na potreni

. zelatina v prasku 1 balicek
- podle potreby

- tuk na vymazani 1 ks

- tésto

- vanilkovy cukr 1 balicek

- Zloutek 2 ks

- cukr moucka 100 g

- hladka mouka 300 g

- maslo 150 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

Cukr, Zloutky, vanilkovy cukr, zméklé maslo a mouku zpracujeme v tésto a dame ho do lednice na 1
hodinu odpocinout.

Po vyjmuti z lednice tésto rozvalime na plat silny asi 2 mm a formickami na tartaletky vykrojime
kolecka. Formicky vymazeme mirné tukem a kolecka do nich vloZime. Dno propichame vidlickou.

Tartaletky upeceme v troubé vyhraté na 200 °C.

Z mléka a pudinkového prasku uvarime pudink a nechdme vychladnout. Pak do pudinku priSlehame
tvaroh a osladime podle chuti.

Po vychladnuti tartaletky naplnime krémem a ozdobime ovocem. Ovoce potfeme rozpusténou
zZelatinou, kterou pripravime podle navodu, aby neosychalo.

Tartaletky plné ovoce podavame jako vynikajici sladkost k riznym prilezitostem.



