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Suroviny

Porce: 1

- ovoce 1 ks

- nizky dortovy korpus 1 ks

. zelatina v prasku nebo platcich 1 balicek
- vanilkovy krém v prasku 1 balicek

- na ozdobu

- smetana ke Slehdani 1 ks

- na potreni

- marmelada 1 ks

Doba pripravy: 30 min

ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Na dort vyuzijeme kupovany nizky korpus, ktery potfeme libovolnou marmeladou, nejlepsi je
rybizova. Pripravime si vanilkovy krém podle ndvodu na krabiCce, napt. Dr. Oetker, ktery rozetreme
na korpus potreny marmelédou.

Déle uz jen na krém poklademe ovoce, které si nakrdjime na mensi kousky, ale zalezi na druhu
ovoce. Ovoce klademe bud po kruzich, to aby mél kazdy ve své porci od kazdého ovoce trochu. Nebo

jej klademe ve vyrezech, kazdy si mize vybrat kousek s ovocem, které ma rad.

Nakonec zalijeme ovoce Zelatinou, kterou si pripravime také podle navodu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Lehky ovocny dort podavame dozdobeny uslehanou Slehackou. Zdobime cely nebo az jednotlivé
kousky na taliri.



