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Suroviny

Porce: 1

- polohrubd mouka 200 g

- vejce 5 ks

- cukr krupice 200 g

- Cokoladova tatranka 1 ks
. prasek do peciva 1 ks

- vanilkovy cukr 1 ks

- studend voda 50 ml

- olej 100 ml

- merunky 500 g

- podle potreby

- hrubd mouka na vysypani 1 ks
- tuk na vymazani 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Zloutky u$lehédme s cukrem a s vanilkovym cukrem do pény. Pfilijeme olej a vodu a promichéme. Z
bilku uSlehdme tuhy snih a pridavame ho do tésta stfidavé s moukou, do které jsme predem

promichali prasek do peciva.

Tésto lehce promichdme a rozetreme na plech, ktery jsme vytreli tukem a vysypali hrubou moukou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Na tésto poklademe poloviny vypeckovanych merunék rezem dola.

Oplatku nastrouhdame na jemném struhadle a cely povrch mou¢nikli rovnomérné posypeme
nastrouhanou hmotou. Peceme v troubé predehraté na 200 °C.

Po vychladnuti krajime tatrankovy moucnik na rezy a podavame.



