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Suroviny

Porce: 1

- hladkad mouka 2 1zicka
- détska krupice 2 1zicka
- veprova jatra 3 kostka
- vejce 1 ks

. Cesnek 1 strouzek

- podle chuti

. sul 1 ks

- majoranka 1 ks

- cibule 1 ks

- mlety ¢erny pepr 1 ks
- strouhanka 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Jatra pomeleme. Ja si pomletd jatra ukladam do nadobky na led a pak si vyklepnu tri kosticky, ze
kterych piipravim knedlicky. Cesnek prolisujeme nebo nastrouhdme na jemném struhadle. Trochu
cibule nakrajime nadrobno.

Pridame prolisovany ¢esnek, nakrajenou cibuli, majoranku, stl, pepr, mensi vejce, détskou krupici,
hladkou mouku a podle potreby strouhanku, protoze ta to zahusti. VSe smichame dohromady.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Miuzeme délat kulicky, pripadné trhame 1zickou rovnou do polévky.

Jatrové knedlicky podavame podle chuti do polévce.



