Houbovy kuba
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Suroviny

Porce: 1

- Cesnek 1 strouzek

- cibule 1 ks

- podle chuti

. sul 1 ks

- mlety ¢erny pepr 1 ks
- podle potreby

- velké kroupy 1 ks

- voda 1 ks

- vyvar 1 ks

- suSené houby 1 ks

- Skvarkové sadlo 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Proplachnuté kroupy uvarime domeékka, scedime je a proplachneme studenou vodou. Oloupanou
cibuli nakrajime nadrobno a osmazime na sadle dortzova. Susené houby zalijeme vodou, uvarime je
domékka a nadrobno je rozsekame.

Do pekace nasypeme uvarené kroupy, pridame houby, vyvar z hub, smés osolime, opeprime,
prichutime trenym ¢esnekem a rozmichame podle potreby.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Upravenou smés - houbového kubu - vlozime do rozehraté trouby a nechame zapéct.



