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Suroviny

Porce: 1

- veka 1 ks

- jablka 5 ks

- mléko 0.51

- napln 1

- tvaroh 250 g

- vanilkovy cukr 1 balicek
- vejce 2 ks

- napln 2

- vejce 2 ks

- cukr krupice 2 lzice
- podle chuti

- rozinky 1 ks

- vanilkovy cukr 1 ks

- skorice 1 ks

- vlasské orechy 1 ks

- rum 1 ks

- podle potreby

- tuk na vymazani 1 ks
- strouhanka 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:
Nejdrive si vymazeme zapékaci misu nebo pekac¢ maslem a vysypeme strouhankou.

Veku nakrdjime na platky a namocime do vlazného oslazeného mléka. Poté klademe platky veky na
dno zapékaci misy.

Naslehame tvaroh s vanilkovym cukrem a dvémi vejci. USlehany tvaroh rozetreme na veku v mise.

tvaroh a veku. Poté posypeme vanilkovym cukrem, skorici, rozinkami namocenymi v rumu a
nasekanymi vlasskymi orechy. Posledni vrstvu tvori opét veka, kterou zalijeme zbytkem sladkého
mléka.

Takto pripravenou zemlovku dame péct do stredné vyhraté trouby. Mezitim si vySlehame tuhy snih
ze dvou bilkl a 2 1zic cukru. Asi po 30-ti minutach vytdhneme Zemlovku z trouby a na veku natreme

snih z bilku.

Babiccinu zemlovku peceme, dokud snih nezezlatne.



