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Suroviny

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Prasek do peciva 0.5 ks

- Hladka mouka 1 kg

. Zloutek 2 ks

- Smetana ke Slehani 250 ml
- Rostlinny tuk 250 g

- Mouckovy cukr 4 1zice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Suroviny dame do misy, hnétenim si vytvorime vlacné tésto. Val posypeme hladkou moukou a
polozime na néj tésto. Vyvélime trosku silnéjsi plat. Z takto vyvaleného platu vykrajujeme riuzné
(mensi) motivy (kolecka, hvézdicky, ctverce, kvétinky..). Tvary klademe na plech, vylozeny pecéicim
papirem. Troubu predehrejeme na 200 stupnu a pe¢eme asi 10 minut. V dobé peceni tvary
vybéhnou. Jesté tepla kolecka obalujeme v mouckovém cukru smichanym s vanilkovym cukrem.

Poznamka:

Miuzeme také namacet do rozpusténé ¢okolady. Zdobeni je na nasi fantazii.
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