Kminovy chleba z pekarny

Kategorie: Ostatni

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- suSené drozdi 1 1zicka

- olej 2 Izice

- voda 350 ml

. zitna chlebova mouka 200 g

. sul 1 1Zicka

- drceny kmin 3 1zicka

- pSeni¢na chlebova mouka 300 g
- cukr 1 Izicka

- ocet 1.5 1zice

Doba pripravy: 160 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: V domaci pekarné
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

V uvedeném poradi vlozime ingredience do pekarny. Pouzijeme zarovnanou 1zicku drozdi a
vrchovatou 1ZiCku soli. Zapneme program klasik (zakladni) a nastavime nejtmavsi kirku. Program
trva asi 3 hodiny a 20 minut. U nékterych pekaren je to méné, u nékterych vice, tak se toho
neleknéte.

Peclivé dodrzujeme davku drozdi, jinak se chleba propadne. Neplati tady ¢im vic tim lip. Je to
vyzkousSené.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

Kminovy chleba z pekarny podavame jak je libo.



