Veprove rizky na houbach

Kategorie: Maso

Autor: gabaler

Suroviny

Porce: 4

- Veprovy rizky 4 ks

- Sadla40 g

- Hladka mouka 2 1zicka
- Cibule 1 ks

- Houby 200 g

. Sul 2 1zicka

- Kmin 2 1zicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rizky naifzneme, naklepeme, osolime, poprasime moukou, opeéeme, podlijeme a dusime. Na mésle v
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jiném kastrolku zpénime cibuli, houby, stl, kmin a ke konci duseni priddme k masu. Podavame s ryzi.



