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Suroviny

Porce: 1

- krém

- mléko 11

- netucny tvaroh 2 kelimek

- vanilkovy pudinkovy prasek 2 balicek
-cukr40g

- na ozdobu

- mlécna cokolada 30 g

- kompotované broskve 1 plechovka
- napln

- piskoty 2 bali¢ek

- podle chuti

- banan 3 ks

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Nejprve si udélame pudink, priprava je uvedena na obalu, tudiz netreba ji rozepisovat. Pudink
osladime.

Do vétsi misky pak vyklopime tvaroh a postupné prilévame hotovy pudink. Poradné promichame. Tim
je vlastné krém hotov. Hodné lidem v této teplé formé moc nechutnd a prijde jim malo sladky, ale
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vérte, ze po zatuhnuti se z néj razem stane néco uplné jiného!

Do dortové formy poklademe na dno piskoty - pevny podklad pro nas dort. Vrstvu piskotu zalijeme
casti krému, na ktery opét pokladame dalsi piskoty a tfeba i oloupané a nakrajené banany. Timto
zplsobem pokracCujeme, az se dostaneme na samy vrsek, na ten uz samoziejmé piskoty pokladat
nebudeme. Vrsek ozdobime nastrouhanou mlé¢nou ¢okoladou a broskvemi.

Kouzelny tvarohovy dort nechame (nejlépe pres noc) vytuhnout.

Dodéavam, zZe je to asi jediny dort, ktery délam a vzdycky se setkdm s ohromnym ohlasem. Nékdy
prosté méné znamena vice.



