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Suroviny

Porce: 8

- citron 1 ks

- pudinkovy prasek 2 balicek
- jablko 1 kg

- voda 0.751

- piskoty 1 balic¢ek

- na ozdobu

. kakao 1 ks

. Slehacka 1 ks

- cukr1 ks

Doba pripravy: 75 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:
Jablka ocistime, oloupeme a nastrouhame na jemném struhadle. Nastrouhana jablka ddme do hrnce,
prilijeme 1/2 1 vody a pridame citronovou stavu, spolec¢né povarime na pyré. V dalsim 1/4 1 vody

rozmichame pudinkové prasky a vmichame do jableCného pyré, varime dalsich 10 minut.

Dno dortové formy vyskladame piSkoty, nalijeme Cast jable¢ného pyré a uhladime, ddme dalsi vrstvu
piskot a znovu nalijeme pyré. Opakujeme az do naplnéni formy, konc¢ime jableCnym pyré.

Nepeceny jable¢ny dort ddme do lednice a nechame vychladit asi 2 - 3 hodiny.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Vychlazeny a dostate¢né tuhy jablecny dort nakrajime na dilky. Pred podavanim zdobime Slehackou,
sypeme cukrem a kakaem.



