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Suroviny

Porce: 8

- napln

- kompotované broskve 1 plechovka
- vejce 1 ks

- cukr moucka 4 Izice

- vanilkovy pudinkovy prasek 1 balicek
- olej 50 ml

- tvaroh 500 g

- vanilkovy cukr 1 ks

- mléko 4 dl

- podle potreby

- maslo na vymazani 1 ks

- strouhanka na vysypani 1 ks

- tésto

- polohruba mouka 220 g

- prasek do peciva 1 ks

- maslo 125 g

- vejce 1 ks

- cukr moucka 50 g

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

Nejdrive pripravime tésto. Na val prosejeme mouku, kterou smichdme s polovinou prasku do peciva.
Pridame cukr. Do stredu rozklepneme jedno vejce a dokola rozdrobime zméklé maslo. Vse
zpracujeme ve vlacné tésto, které nechdme na chvili odlezet.

Kompotované broskve nechame okapat, potom je nakrajime na kousky.

Népln pripravime ve Slehaci. Tvaroh zalijeme mlékem, pridame vejce, vanilkovy cukr, vanilkovy
pudinkovy prasek, olej a cukr. V$e dikladné promichdme. Nakonec vareckou vmichdme nakrdjené
kompotované broskve.

Dortovou formu vymazeme maslem a vysypeme strouhankou. Nejlépe ru¢né poklademe dno a stény
formy téstem. Nyni do formy vlijeme pripravenou krémovou napli. Tvarohovy kola¢ s broskvi
peceme v mirné troubé dozlatova, dokud néapln neztuhne.

Tvarohovy kolac¢ s broskvi podavame ke kavé nebo ¢aji. Mizeme ho ozdobit kompotovanou broskvi a
¢okoladou.



