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Suroviny

Porce: 1

- na ozdobu

- Cerstvé nebo kompotované broskve (merunky) 500 g
- cukr moucka 1 ks

- na potreni

- vejce 1 ks

- napln

- mléko 3 dl

- vanilkovy cukr 1 balicek

- vanilkovy pudinkovy prasek 1 balicek
- maslo 80 g

- tésto

- polohruba mouka 500 g

- vlazné polotucné mléko 1.5 dl

- vejce 1 ks

- cukr krystal 1 1zicka

- Cerstvé drozdi 30 g

- olej 1dl

- cukr moucka 80 g

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

VSechny ingredience smichame a vymichame tésto, které je vlaéné a nelepi se ndm na ruce. Prikryté
tésto dame asi 30 minut kynout nékam do tepla.

Priprava naplné: Z mléka, vanikového pudinku a vanilkového cukru uvarime krém a do teplého
krému vmichame maslo.

Pak vykynuté tésto ddme na moukou posypany val a vyvalime asi tak 1 cm silny plat a sklenici
vykrajujeme kolecka.

Do kazdého kolecka udélame prohluben tak, ze oto¢ime sklenicku a dnem udélame prohluben, tu do
poloviny naplnime krémem, ktery mame uz pripraveny a studeny. Na krém polozime kousky nebo

celé pulky broskvi, miizeme i merunky. Jesté okraje namaslujeme vejcem.

Kolecka ddme na vymazany plech dal od sebe a ve stredné vyhraté troubé peceme tak kolem 170 °C.
Broskvové pokuseni peCeme asi 20 minut, kolecka musi byt zlatava.

Pred podavanim broskvové pokuseni posypeme mouckovym cukrem. Kolacky jsou opravdu vyborné.



