Cikanska hovezi pecene II
Kategorie: Maso

Autor: gabaler

Suroviny

Porce: 4

- Hovézi maso - zadni 500 g
- Slanina 20 g

- Sadlo 50 g

- Rajcata 2 ks

- Paprika 3 ks

- Rajcatovy protlak 2 ks

- Okurka - sterilizovana 1 ks
- Cibule 1 ks

- Mleta sladka paprika 2 1zicka
- Pepr 2 1zicka

. Sil 2 1zicka

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso naklepeme, protneme slaninou, osolime a opeprime. Cibuli zpénime, priddme maso a opeceme.
Podlijeme, priddme rajsky protlak a peceme do zméknuti. Pri peceni michdme.Ke konci priddme
papriky, rajcata a okurky na nudlicky a peceme do zméknuti. Podavame s ryzi nebo brambory.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

