Cokoladové muffiny s kavovou polevou
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Suroviny

Porce: 1

- poleva

- smetana 100 ml

- Cokolada na vareni 200 g
- silna kéva 100 ml

. tésto

- cukr moucka 150 g

- jedla soda nebo prasek do peciva 1 Spetka
- vejce 4 ks

- hladkd mouka 150 g

- maslo 100 g

- Cokolada na vareni 200 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Polovinu ¢okolady a maslo rozpustime ve vodni l1azni (muzeme i v mikrovinné troubé).

V mise rozmichame metlou 4 vejce a 150g cukru, dokud nebude hmota hustd a lehce svétlejsi.
Postupné pridame rozpusténou ¢okoladu na vareni s maslem. Nakonec prisypeme 150g prosaté
hladké mouky se Spetkou kypriciho prasku nebo jedlé sody. Do tésta zamichame jesté na kousky
rozdrobenou ¢i rozkrajenou druhou polovinu ¢okolady.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Vzniklou hmotu plnime silikonové muffinové formicky do 2/3 a peceme pri 180 °C cca 15 minut.

Po upeceni a vychladnuti muzete muffiny polit napriklad kdvovou polevou, kterou si pripravime z
200g ¢okolady na vareni, do které zalijeme horkou smés 100ml silné kavy a 100ml horké smetany.

Na ¢okolddové muffiny muzeme misto kousku ¢okolady pouzit lentilky, cukrarské ozdoby misto
polevy, ale i jiné napadité cukrovinky.



