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Suroviny

Porce: 1

- rozinky 50 g

- vanilkovy cukr 1 balicek

- kyprici prasek do peciva 0.5 balicek
- cukr krupice 100 g

- hladkd mouka 200 g

. ¢okoladové hoblinky 100 g

- vejce 2 ks

- olivovy olej 100 ml

- mékky tvaroh 1 kostka

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Vejce vySlehame s cukrem a vanilkovym cukrem do pény. Priddme olej, mouku, mékky tvaroh a
prasek do peciva. Dobre promichame a do tésta podle chuti pridame cokolddu nebo rozinky.

Tésto na tvarohové muffiny rozdélime do pecicich kosicku a peceme je 20 minut pri teploté 190 °C.

Tvarohové muffiny podavame teplé nebo studené podle chuti. Jsou dobré k snidani nebo jen tak jako
svacCinka ¢i chutovka.
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