Hrachova kase

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- kysela okurka 4 ks

- sadlo40 g

- hladkd mouka 20 g

- mlety ¢erny pepr 1 ks

- hrach 400 g

- zakysana smetana 200 ml
- sul 1 ks

- bobkovy list 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Hrach nasypeme do hrnce, zalijeme vodou, pridame bobkovy list. Tésné pred dovarenim osolime.
Dale si pripravime svétlou jisku z tuku a mouky (muzeme pouzit jiSku hotovou).

Uvareny mékky hrach zalijeme smetanou, jiSkou a priddme nakrajené okurky. Za stalého michéni vse
spolecné povarime.

Hotovou kasi podavame s varenym uzenym nebo jinym masem. Pridat muzeme vejce natvrdo, pecivo
a kyselou okurku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

