Zapecena cocka s libeckem
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Suroviny

Porce: 1

- libeckova nat 2 snitka

- Cocka 1 balicek

- mlety kmin 1 1zicka

. strouhany sy (vice druht) 200 g
- vejce 10 ks

- jemné ovesné vlocky 4 1zice
- Cesnek 6 strouzek

- cibule 4 ks

- podle chuti

. sul 1 ks

- pepr 1 ks

- podle potreby

- olivovy olej 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Predem namocenou cocku varime s libeckem do zméknuti.

Zatim si pripravime vSe ostatni - cibuli rozkrajenou na drobno zpénime na olivovém oleji, pak
pridame pokrajeny Cesnek, syry nastrouhame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Do uvarené CoCky vmichame cibulku s Cesnekem, 4 vejce, ovesné vlocky, syr, kmin, sul a pepr.
Promichame. Kdo ma rad, muze pridat na kosticky pokrajeny salam. Rozprostreme do pekacku a
zapékame na 200 °C asi pul hodiny. 10 minut pred koncem zapékani poklademe zbylymi vejci (jako
na volské oko), vejce osolime a dopeCeme.

Zapecenou cocku s libeckem podavame se zeleninovym salatem.



