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Suroviny

Porce: 6

- kmin 1 Izicka

- uzeny jihocesky blok syr 80 g
. sul 1 1Zicka

- krélik 1 ks

- cibule 3 ks

- muskatovy kvét 0.5 1zicka

. smetana (30%) 0.251

- podle potreby

- voda na podliti 1 ks

- veprové sadlo 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Vétsi peka¢ vymazeme sadlem a na dno vysypeme na kolecka nakrajenou cibuli, mnozstvim
nesetrime.

Na cibuli vlozime osolené, pokminované a muskatovym kvétem okorenéné porce kralika a vSe lehce
podlijeme vodou. Pekac priklopime a ddme do trouby, aby se maso zpocatku dusilo a cibule se
rozvarila. Podle potreby podlévame vodou. Kdyz je kralik mékky, peka¢ odklopime a maso jiz
pozvolna za ob¢asného podlévani dopékame. Jakmile za¢ne povrch zlatnout, zalijeme maso 30 %


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

smetanou. Pockame, az se pékné propoji se Stavou a pak posypeme nastrouhanym jiho¢eskym
uzenym blockem. Kralika s uzenym syrem nechame zapéct dozlatova.

Jednotlivé porce kralika s uzenym syrem podavame s bramborovymi knedliky.



