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Suroviny

Porce: 4

- krélik 1 ks

- anglicka slanina 100 g

- tvrdy syr 100 g

- smetana ke Slehani 0.25 1
- brambory 0.75 kg

- podle chuti

- vegeta 1 ks

. sul 1 ks

- bazalka 1 ks

- Salvéj 1 ks

- drceny kmin 1 ks

- podle potreby

- hladka mouka 1 ks

- mletd sladkd paprika 1 ks
- tuk na vymazani 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kralika umyjeme, osusime a naporcujeme. Kousky masa osolime, hodné posypeme cervenou
paprikou a obalime v mouce.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

PekacCek vymazeme a poklademe platky slaniny, na né vyskladdme na silnéjsi kolecka nakrajené
oloupané syrové brambory. Brambory osolime, okminujeme a poprasime vegetou.

Na brambory rozlozime porce kralika, posypeme strouhanym syrem se Salvéji nebo bazalkou a celé
zalijeme smetanou ke Slehani. V rozehraté troubé kralika upeceme domekka.

Nas kralik chutna nejlépe se zeleninovym salatem.



