Kralik po myslivecku
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- rozmaryn 1 ks

- kralik 1 ks

- Cesnek 1 ks

- olej olivovy 1 ks

- ocet vinny bily 1 sklenice
- sul 1ks

- list bobkovy 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Kousky kralika osolime, osmahneme v pekaci ze vSech stran na olivovém oleji. Priddme celou
hlavnic¢ku ¢esneku rozkrojenou na dvé pulky, rozmaryn a bobkovy list a nechame asi 10 minut na
plotné. VSe potom prelijeme polovinou octa a vody, prikryjeme poklickou, vlozime do trouby a
peceme asi hodinu na 180 st. Obc¢as podlijeme vodou. Kdyz je maso mékké, pekac odkryjeme,
zvySime teplotu, maso prelijeme zbytkem octa, vlozime zpét do trouby a pockdme az se ocet odpari.
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