Kralik po kanadsku

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 6

- maslo 0.5 kostka

- sadlo 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

. kralik 1 ks

. marinada

- moravanka 2 ks

. cukr 1 1Zice

- paprika 1 ks

- kecup 1 sklenice

- plnotucénd horcice 1 kelimek
. cibule 1 ks

. worcestrova omacka 1 Izice

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Kralika oCistime, naporcujeme, osolime, opeprime a pod trochou sadla upe¢eme v troubé na platcich
cesneku.

Mezitim si oloupeme cibuli a nakrajime nadrobno, stejné tak ociSténou papriku. Z malé sklenky
kecupu, moravanky, papriky, cibule, worcesterské omacky, cukru a horcice si vymichame marinadu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Kdyz uz je kralik témér upeceny, zalijeme ho marinddou. Priddme jeSté maslo a dame zapéct.

Kralika po kanadsku poddvame brambory, bramborové knedliky nebo chleba.



