Kralik na pepri
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- maslo 120 g

- cely pepr 1 balicek
- chléb 2 platek

- kralik 1 ks

- podle chuti

. sul 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Omytého kralika naporcujeme. Ja pouzivam zadni stehna, predni stehna a hrbet, z predku (zeber)
uvarim polévku.

Do pekéace dame naporcovaného kralika, maslo, balicek celého pepre a 2 krajice chleba. Osolime,
podlijeme vodou nebo vyvarem a za obCasného podlévani a obraceni upeceme domékka.

Maso vyndéame a Stavu precedime, podle chuti dosolime a upravime hustotu.

Kralika na peprti podavame s brambory, pripadné s houskovymi knedliky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

