Jehneci kyta pecena
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- slanina 100 g

- zakysana smetana 250 ml
- sterilovana okurka 3 ks

. sul 1 ks

- jehnéci kyta 600 g

- cibule 1 ks

. uzeny bucek 150 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadneé
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Slaninu nakrajime na S$palicky. Buc¢ek nakrajime nadrobno. Cibuli o¢istime a spolu s okurkami
nakrajime nadrobno.

Ocisténou kytu protkneme slaninou. Do pekace dame nakrajeny bucek, cibuli, okurky, vlozime maso,
osolime a peceme podlité vodou. Pri pecCeni Casto podlévame a polévame vypecenou Stavou.

Kdyz je kyta mékka, vyjmeme ji ze Stavy, stavu zalijeme kysanou smetanou a nechame prejit varem.
Maso naporcujeme a vlozime do omacky.

Vyborné chutna s tradi¢nimi kynutymi knedliky.
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