Houby ve vlastni stave

Kategorie: Ostatni

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- houby 1 ks

- sul 1ks

- pepr 1 ks

- maslo 1 ks

- mlety kmin 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zavarovani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:
Houby ocistime a nakrdjime na slabsi platky. Pripravime si koreni.

Na panvi rozpustime maslo, priddame houby, které osolime, opeprime a priddme i mlety kmin. VSe
podusime pod poklickou domékka. Kdyz méme houby staré a suché, miuzeme je podlit trochou vody.

Hotové houby dame do sklenic¢ek a zavarujeme asi
30 minut.

Zavarené houby ve vlastni stavé nechame vychladnout a umistime do temné a chladné mistnosti.
Houby ve vlastni Stavé podavame kdykoliv je chut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

