Houbova omacka

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- cibule 1 ks

- suSené houby 10 g

. vyvaru z masa 700 ml

- olej 3 1zice

- soli 1 Spetka

- Cerstvé houby 100 g

- smetana (i zakysand) 1 kelimek
- petrzelka 1 ks

- hladkd mouka 3 1zice

- pepre 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Susené houby si namoé¢ime. Cerstvé houby o¢istime, nakrajime a dusime spolu s nabobtnalyma
houbama, posekanou cibuli a troskou kminu ve vodé. Zalijeme vyvarem a opét nechame chvilku
varit.

Rozmichdme si mouku v trose vody, pak ji zahustime zdklad omacky a nechame prevarit. Pridame
smetanu, osolime a jemné opeprime a ozdobime zelenou petrzelkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Podavame teplé.



