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Suroviny

Porce: 1

- brambory 10 ks

- trvanlivd smetana 2 kelimek

- kure 1 ks

- podle chuti

. sul 1 ks

- koreni na pecené kure 1 balicek
- podle potreby

- olej 4 1zice

Doba pripravy: 120 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Brambory oloupeme a nakrajime na kolecka. Omyté kure ocistime a naporcujeme na osminky.
Pripadné muzeme pouzit jen kureci prsa nebo stehna. Kure obalime v koreni na pecené kure.

Pripravime si do pekéce trochu oleje a na ten pokladame kolecka brambor. Mezi né poklademe porce
kurete tak, aby vykukovaly jen vrsky. VSe polijeme smetanou a vlozime do predehraté trouby na 220
°C. Cast smetany miZeme nahradit mlékem, ale neni to ono. Zape¢ené kuie na smetané peceme asi
1,5 - 2 hodiny. Zalezi na tom, jestli je kure hotové a smetana uz je hodné vypecena.

Hotové zapecené kure na smetané ihned podavame.
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