Skvarky z domaci pekarny
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

. syrovy bucek 1 kg

Doba pripravy: 160 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: V domaci pekarné
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Skvarky muzeme délat bud z ¢istého sddla nebo kdo m4 rad i trochu masa, miZe sadlo zaménit za

bucek.

Bucek tedy zbavime kuze a nakrajime jej na kosticky cca 1x1 cm. Kdo mé rad, muze i vétsi. Vlozime
do pekarny a zapneme na program marmelada. Necham jej probéhnout 2x cely a potreti jesté cca pul

hodinky, dokud nejsou Skvarky zlataveé.

Pak vyndam nadobu a pred sitko slijeme vypecené sadlo. Z buicku jej neni tolik, z cca 1 kg masa asi 2

dcl.

Skvarky presypeme do skleni¢ky nebo rovnou na talit a mizeme podéavat. Nejlepsi jsou s chlebem -

jak jinak upec¢enym v doméaci pekarné :-)
Dobrou chut


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

