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Suroviny

Porce: 1

- sul 1ks

- plnotu¢na horcice 4 1zicka
- cibule 1 ks

- veprové kotlety 4 platek

- vyvar z masoxu 0.5 1

- mlety ¢erny pepr 1 ks

- podle potreby

- hotova jiska 1 ks

- olej 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Platky kotlet naklepeme, osolime, opeprime a kazdy platek potreme horcici. Cibuli nakrajime
nadrobno.

Nakrajenou cibulku osmahneme na oleji, priddme platky masa, nechame zatdahnout, podlijeme
vyvarem a dusime do zméknuti. Poté platky veprového vyndame a Stavu z masicka zahustime (ja

pouzivam hotovou jisku). Podusené kotlety vratime do Stavy a jesté nechame prohrat.

Dusené veprové kotlety podavame nejlépe s ryzi.
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