Leco
Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- vejce 4 ks

- cuketa 0.5 ks

- péliva mleta paprika 1 Spetka
- maslo 3 Izice

- rajce 4 ks

- mlety ¢erny pepr 3 Spetka

. sul 2 1Zicka

- cibule 4 ks

- zelena paprika 4 ks

- mékka uzenina (gothaj) 200 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Na masle zpénime cibuli, priddme na kostky nakrajenou uzeninu a osmazime ji.

Postupné priddme na vétsi prouzky pokrajenou papriku, na kostky nakréjenou cuketu, sul, pepr a
papriku. VSe promichdme. Prikryjeme poklici a nechame chvili dusit.

Asi po 2 - 3 minutach priddme pokrajena rajcata, promichame a opét na chvili prikryjeme poklici.
Pred dokoncCenim vmichdme vidlickou rozmichand vajiCka a nechame je zatuhnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Leco podavame s krajicem chleba nebo varenymi bramborami. Pro jedliky muzeme prilozit platky
houskového knedliku - leCo s knedlikem chutna skvéle.



