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Suroviny

Porce: 12

- na potreni

- cukr moucka 70 g

- lucina 500 g

- mékky tvaroh 250 g

- napln

- Cokolada 200 g

- horkd voda 150 ml

- instantni cappuccino v prasku 1 1zice
- poleva

- smetana ke Slehani 200 ml

- Cokolada 2 ks

- tésto

- cukr moucka 125 g

- hladka mouka 125 g

- instantni cappuccino v prasku 2 1zice
- vejce 4 ks

- horka cokolada 200 g

- maslo 175 g

- vanilkovy cukr 1 balicek

- kyprici prasek 1 1zicka

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

Na pripravu tésta rozpustime za ob¢asného michani ve vodni 14zni méaslo a naldmanou cokoladu.
Poté hmotu odstavime. Vejce, cukr, vanilkovy cukr Slehame asi 3 minuty do pény.

Mouku, kyprici prasek a vrchovaté 1zice cappuccina za stalého michani zapracujeme do vaje¢né
pény. Nakonec zlehka vmichame ¢okoladové maslo.

Cokoladové tésto vlijeme do formy o priméru 26 cm. PouZivdm teflonovou, takZe jen na dno poloZim
pecici papir. U jinych forem doporucuji i vymazat a vysypat polohrubou moukou. Peceme: elektricka
trouba 180 °C (predehrata) nebo horkovzdusna trouba 160 °C (nepredehratd). Peceme asi 30 - 35
minut. UpecCeny korpus nechdme vychladnout. Pak jej podélné rozrizneme.

Néapln vytvorime smichanim ingredienci a jejich rozpusténim na mirném ohni. Poté ve studené vodni
lazni zchladime na konzistenci pasty a natfeme na spodni dil korpusu. Priklopime vrchnim dilem a
nechdme v lednici asi 60 minut tuhnout.

Suroviny na potfeni smichdme dohladka. Misto lu¢iny miiZeme pouZit tfeba mascarpone. Cokoladovy
dort potreme silnou vrstvou krému a opét ddme do chladna. Osobné krém délam i z mensi davky,
zhruba 2/3. Na polevu zahrejeme smetanu a odstavime, ¢okoladu rozpustime ve smetané, nechame
vychladnout a od stredu polévame dort. I polevy délam méné, asi polovinu. Dort nechdme poradné
vychladit a ztuhnout.

Cokoladovy dort s cappuccinem nejlépe chutné, kdy?Z jej nechdme pred podavénim uleZet pres noc. U
nas se to tedy jesté nestalo.



