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Suroviny

Porce: 6

- na ozdobu

- Cokoladové hoblinky 1 ks
- napln 1

- smetana ke Slehani 80 ml
- kvalitni horka ¢okolada 50 g
- philadelphia 250 g

- cukr moucka 20 g

- zelatina 3 g

- napln 2

- philadelphia 250 g

- cukr moucka 20 g

- zelatina 3 g

- smetana ke Slehani 80 ml
- mlécna Cokolada 50 g

- napln 3

- philadelphia 250 g

- cukr moucka 20 g

- zelatina 3 g

- bila cokolada 50 g

- smetana ke Slehani 80 ml
- tésto

- maslo 100 g

- kakaové susenky 200 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni

Zemé: USA


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Pocet porci: 6

Postup:

Z&klad dortu si pripravime z kakaovych susenek, které najemno rozmixujeme. Susenkovy
rozmixovany zaklad vlozime do misy. Maslo rozehrejeme a pomalu ho prilévame k rozmixovanym
suSenkam. Po dukladném promichani su$enkovy korpus vlozime nejlépe do oteviraci dortové formy o
pruméru 22 cm, kterou vyloZime papirem. SuSenky dobre pritla¢ime na dno prsty. Formu s
korpusem vlozime na 10 minut do mrazéku nebo ptl hodiny do lednice.

Pripravime si 3 misy. Do kazdé misy vlozime 250 g philadephie. Tti druhy cokoldd samostatné
rozpustime ve vodni lazni. Do kazdé misy s philadelphii vlijeme ¢okoladu a promichdme do krému.
Do kazdé misy vlozime namocenou a vyZzdimanou zelatinu a dobie promichame. Kazda misa dostane
3 g zelatiny. Do misy s bilou ¢okolddou pridame za stalého michdni naslehanou smetanu. Postup
opakujeme s mlé¢nou ¢okoladou a s horkou ¢okolddou. Nakonec priddme do kazdé misy po Izicich
prosaty mouckovy cukr. Michame velmi jemné.

Jakmile mame pripravené krémy, mizeme se pustit do kompletovani. Vyjmeme formu z lednice. Na
dno nalijeme ¢okoladovou polevu z horké cokolady, rovhomérné ji rozprostfeme a uhladime. Vlozime
na 20 minut do lednice. Po ztuhnuti na horkou polevu nalijeme mléénou polevu, uhladime a dalSich
20 minut nechame v lednici. Nakonec nalijeme bilou ¢okoladovou polevu, uhladime a tentokrat
nechame v lednici alespon na 4 hodinky.

Cheesacake cokoladové trio po ztuhnuti ozdobime ¢okolddovymi hoblinkami, vyjmeme z formy a
podavame nakrajeny na trojuhelniky jako dezert.



