Kure pecené v alobalu

Kategorie: Maso

Autor: gabaler

Suroviny

Porce: 4

- Kure 1 ks

- Maslo 20 g

- Mletd sladka paprika 1 1zicka
. Kari 1 1zicka

. Cesnek 3 strouzek

. Grilovaci koreni 1 1zicka

. Sul 1 1zicka

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ocisténé kure osusime, potreme rozehratym maslem, osolime a posypeme korenim. Zabalime jej do
alobalu a peceme v troubé 50-70 minut (podle velikosti kurete). Ke konci peceni alobal nahore
rozstiihneme, kure pomastime a dopeceme, aby kuze zCervenala a byla kiupava. Jeji zCervenani
urychlime pottrenim slabym roztokem cukru ve vodé.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

