Lahodny cokoladovy moucnik s polevou
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Suroviny

Porce: 4

- na ozdobu

- bila cokolada 50 g

- poleva

- horka kvalitni ¢okolada 275 g
- smetana 150 ml

. tésto

- vejce 4 ks

- prasek do peciva 2 1zicka

- polohruba mouka 100 g

- cukr 200 g

- maslo 140 g

- zakysana smetana 50 g

- kakaovy prasek 4 1Zice

- horka kvalitni cokolada 225 g
. sul 1 Spetka

- vanilkové aroma 1 1zicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehiejeme na 175 °C. Formu o pruméru 22 - 24 cm vylozime papirem na peceni.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Cokolddu s méslem za stalého michani rozpustime ve vodni 1azni.

Vejce s cukrem vyslehdme do nadychané pény. Pridame rozpusténou cokoladu s maslem, vanilku a
smetanu. Michame do hladkého tésta bez hrudek. Na konec priddme prosatou mouku, kakao, sul a
prasek do peciva. Jesté jednou dobre promichame. Tésto vlijeme do pripravené formy a vlozime do
predehraté trouby. Lahodny ¢okolddovy moucnik peceme asi 40 minut, zda je upeceno kontrolujeme
Spejli. Upec¢eny moucnik nechame na mrizce vychladnout.

Polevu si pripravime ze smetany a horké cokolady, vse spolecné rozpustime. Polevou prelijeme
moucnik, posypeme nastrouhanou bilou ¢okoladou a nechame ztuhnout.

Lahodny ¢okoladovy moucnik s polevou nakrdjime a podavame treba ke kavé. Z tésta muzeme
pripravit babovku nebo muffiny.



