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Suroviny

Porce: 1

- hrubd mouka 150 g

- vejce 7 ks

- horka cokolada 1 balicek

- cukr moucka 160 g

- tuk na peceni 100 g

- krém

. ¢okolada na vareni 3 balicek

- maslo 60 g

- kysana smetana (250g) 1 kelimek
- na ozdobu

. tresné 10 kulicka

. ¢okolada na vareni 0.25 balicek
- bila cokolada 0.5 balicek

- na potreni

- tresnova marmelada 1 sklenice
- napln

- tresnovy kompot 1 sklenice

- podle potreby

- maslo na vymazani 1 ks

- hrubd mouka na vysypéni 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

Cokolddu naldmeme, rozpustime nad parou a nechdme chladnout. Tfe$né (mdiZeme pouZit i erstvé)
nechdme na situ okapat a pak je vypeckujeme.

Méslo utreme s cukrem, pridame zloutky a vyslehame do pény. Pak praminkem prilijeme vychladlou
¢okoladu a proslehame. Z bilku vySlehame tuhy snih a po troskach ho spole¢né s moukou vmichame
to vysSlehané hmoty.

Tésto nalijeme do dobre vymazané a vysypané formy (20cm), uhladime a v predehraté troube
peCeme asi 45 minut na stredni stupen. Nechame vychladnout.

Naldmanou cokolddu (pouzijeme necelé 2 celé balicky a 3/4 z tretiho balicku) smichanou s maslem
nechame nad parou rozpustit. Smetanu vysSlehame s cukrem, prilijeme vychladlou cokoladu a
vymichdme hladky krém.

Vychladly korpus prekrojime na tri dily. Spodni dil potreme marmelddou a na ni naneseme tietinu
krému. Poklademe je treSnémi a priklopime prostrednim dilem potrenym marmeladou. Naneseme
polovinu zbyvajiciho krému, poklademe zbylymi treSnémi a priklopime vrchnim dilem.

Povrch dortu potreme zbylym krémem, ozdobime kuliCkami tresni a posypeme hoblinkami bilé a
hnédé ¢okolady.



