Kakaove cukrovi plneéne krémem
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Suroviny

Porce: 1

- cukr moucka 100 g

. Cerstva pomerancova kura 1 1Zice
- kakao 2 1zice

.- maslo (Hera) 1 kostka
- hladkd mouka 500 g

- vejce (L) 1 ks

- krém

- maslo 50 g

. Salko 3 1zice

. cukr moucka 2 1zice

. kakao 2 1zice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Na vale smichdme mouku, cukr a kakao. Udélame dilek, rozklepneme do néj vejce a pridame na
mensi kousky nakrajené povolené maslo. Oplachneme pomeranc, kuru z néj ostrouhdme na jemném
struhadle a pridame do tésta.

VSechny suroviny na vale rukama rychle zpracujeme. Z kakaového tésta udélame hroudu, zabalime
do félie a ulozime na pul hodiny do chladnicky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Vychlazené tésto rozvalime na pomouc¢néném valu na placku o tloustce asi 3 mm a formickami

vykrajujeme ruzné tvary, vzdy jeden s otvorem. Vypichnuté tvary klademe na plech vylozeny papirem
na peceni a v troubé predehraté na 200 °C peceme 5 - 10 minut.

Maslo vyslehdme s cukrem, kakaem a salkem do hladkého krému. Kakaovym krémem slepujeme
cukrovi, vzdy jedno plné a jedno s otvorem. Kakaové cukrovi plnéné krémem skladujeme v chladu.



