Kulajda

Kategorie: Polévky

Autor: gabaler

Suroviny

Porce: 4

- Brambory 300 g

- Maslo 40 g

- Hladkd mouka 40 g
- Vejce 4 ks

- Smetana 1 ks

- Kopr 1 hrst

- Kmin 1 1zicka

- Ocet 2 1zice

. Sil 2 1zicka
-Vodall

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z masla a mouky usmazime svétlou jiSku, zredime ji postupné vodou. Povarime 15 minut a priddme
brambory nakrajené na kosticky, sul, kmin a za obCasného michéni varime do zméknuti brambor. Az
brambory zméknou prilejeme smetanu rozmichanou s hladkou moukou. Priddme jemné nasekany
kopr, ocet a stl. Na talife vlozime uvarena vejce a zalejeme polévkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

