Octove cukrovi

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- na obaleni

. cukr moucka 1 ks
- napln

- povidla 1 ks

- marmeldda 1 ks

. testo

. ocet 2 1zicka

. vlazna voda 1 1zice
- maslo 280 g

. Zloutek 2 ks

- hladkd mouka 280 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Do misy si na struhadle nastrouhdme maslo nebo tuk na peceni. Priddme mouku, zloutek, ocet a je-li
potreba, muzeme pridat vlaznou vodu. Ru¢né uhnéteme tésto, které nechame pres noc ulezet v
lednici.

Druhy den na véle vyvalime z tésta placku o tloustce asi 2 - 3 mm. Tvoritkem z placky vykrajujeme
kolecCka, ktera pomoci skeblového udélatka plnime povidly ¢i marmelddou. Pouzijeme zhruba 1/2
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kavové 1zicky na jednu Skeblicku.

Octové cukrovi poklddame na plech a pe¢eme v predehraté troubé na 200 °C asi 10 minut - zkratka
dokud neni tésto zlatavé.

Jesté teplé octové cukrovi obalujeme v mouckovém cukru. Dané mnozstvi je na dva plechy, na
obrazku je cukrovi z jednoho plechu.Do misy si na struhadle nastrouhame méslo nebo tuk na peceni.
Pridame mouku, zloutek, ocet a je-li potfeba, muzeme pridat vlaznou vodu. Ru¢né uhnéteme tésto,
které nechame pres noc ulezet v lednici.

Druhy den na vale vyvalime z tésta placku o tloustce asi 2 - 3 mm. Tvoritkem z placky vykrajujeme
kolecCka, kterd pomoci skeblového udélatka plnime povidly ¢i marmelddou. Pouzijeme zhruba 1/2
kavové 1zicky na jednu Skeblicku.

Octové cukrovi pokladdme na plech a peCeme v predehraté troubé na 200 °C asi 10 minut - zkratka
dokud neni tésto zlatavé.

Jesté teplé octové cukrovi obalujeme v mouckovém cukru. Dané mnozstvi je na dva plechy, na
obrazku je cukrovi z jednoho plechu.Do misy si na struhadle nastrouhame méslo nebo tuk na peceni.
Pridame mouku, zloutek, ocet a je-li potfeba, muzeme pridat vlaznou vodu. Ru¢né uhnéteme tésto,
které nechame pres noc ulezet v lednici.

Druhy den na vale vyvalime z tésta placku o tloustce asi 2 - 3 mm. Tvoritkem z placky vykrajujeme
kolecCka, ktera pomoci skeblového udélatka plnime povidly ¢i marmeladou. Pouzijeme zhruba 1/2
kavové 1zicky na jednu Skeblicku.

Octové cukrovi poklddame na plech a pe¢eme v predehraté troubé na 200 °C asi 10 minut - zkratka
dokud neni tésto zlatavé.

Jesté teplé octové cukrovi obalujeme v mouckovém cukru. Dané mnozstvi je na dva plechy, na
obrazku je cukrovi z jednoho plechu.



