Orechove cukrovi s zitnou moukou
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Suroviny

Porce: 1

- maslo 125 g

- mleté vlasské orechy 75 g
- zitnd mouka 75 ¢

- vanilkovy cukr 1 balicek

- vanilkovy lusk 1 ks

- trtinovy cukr 100 g

. sul 1 Spetka

- hladkd mouka 75 g

- mleté liskové orechy 75 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Zméklé maslo utreme s trtinovym cukrem. Vanilkovy lusk podélné rozrizneme a nozem vyskrabeme
seminka, ktera utreme s maslem a cukrem. Priddme zloutky, mleté vlasské a liskové orechy, hladkou

a zitnou mouku, vanilkovy cukr a stl.

Tésto dobre propracujeme. Tésto nepripravujeme dopredu do lednice, musi se zpracovat ihned, aby
cukr zustal kiupavy.

Z tésta vytvorime kulicky velikosti tresné, které klademe na pekac a primackneme vidlickou. Z


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

uvedeného mnozstvi tésta muzeme pripravit zhruba 100 kouskd.
Orechové cukrovi peCeme v troubé pri 160 - 170 °C. Po upeceni nechdme cukrovi trochu
povychladnout, poté sunddme z pekace a mizeme je$té ozdobit cokolddou. Cukrovi bude hodné

krehké.

Orechové cukrovi s Zitnou moukou podavame jako jemné svatecni cukrovi.



