Olejova bublanina s ovocem
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Suroviny

Porce: 1

- podle chuti

- ovoce 1 ks

- podle potreby

- tuk na vymazani 1 ks

- mouka na vysypani 1 ks
. tésto

- vejce 2 ks

- cukr krupice 1 hrnek

- mléko 1 hrnek

- olej 0.5 hrnek

. prasek do peciva 1 ks

- polohruba mouka 1.5 hrnek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Mouku, do které jsme nasypali prasek do peciva, promichame s cukrem, vajicky, olejem a mlékem.
Tésto nalijeme na vyssi vymazany a vysypany plech. Tésto na bublaninu posypeme omytym a

okapanym (popripadé vypeckovanym) ovocem a v dobre vyhraté troubé peceme 15 minut. Troubu
béhem peceni neotvirame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Olejovou bublaninu s ovocem nakrajime na kostky a podavame k c¢aji.



