Ovocna bublanina 1
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Suroviny

Porce: 1

- olej 100 g

- vejce 4 ks

- hladkd mouka 300 g
- cukr 250 g

. prasek do peciva 1 ks
- studend voda 100 g

- podle chuti

- ovoce 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Cukr a vejce uslehdme ruc¢nim robotem a pridame vodu a olej a primichame hladkou mouku a prasek
do peciva.

Tésto na bublaninu vlijeme na plech pokryty pecicim papirem, pripadné na plech vymazany a
vysypany strouhankou. Tésto poklademe opracovanym ovocem. Nejlepsi jsou jahody a rybiz nebo

bortvky.

Bublaninu pe¢eme ve vyhraté troubé asi 30 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Upecenou ovocnou bublaninu ozdobime, nakrajime a muzeme podavat.



