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Suroviny

Porce: 8

- na ozdobu

- cukr moucka 1 ks

- napln

- jahody 1 ks

. tésto

- maslo 250 g

- cukr krupice 2 hrnek

- hladkd mouka 3 hrnek

- voda 1 hrnek

- prasek do peciva 1 balicek
- vejce 4 ks

- vanilkovy cukr 1 balicek

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Maslo si rozehrejeme. Do masla vmichame vSechny ostatni suroviny a dukladné promichame. Jahody
oCistime a podle potreby prekrajime.

Vyssi plechy vylozime papirem na peceni a rovhomérné na néj nalijeme tésto. Tésto poklademe
jahodami. Jahodovou bublaninu vlozime do trouby vyhraté na 180 °C a peceme asi 30 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Upecenou jahodovou bublaninu podle chuti ocukrujeme, nakrajime a muzeme podavat.



