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Suroviny

Porce: 4

- maslo 100 g

- brambory 1 kg

- Cesnek 3 strouzek

- niva 250 g

- podle chuti

. sul 1 ks

- podle potreby

- olej 1 ks

- nat jarni cibulky 1 ks
- petrzelova nat 1 ks

- trojobal

- hladkd mouka 1 ks

- vejce 1 ks

- strouhana houska 1 ks

Doba pripravy: 90 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vétsi brambory oloupeme a vcelku uvarime v neosolené vodé do polomékka. Pak brambory slijeme a
nechame vychladnout. Mezitim si pripravime syrovou smés. Oloupany ¢esnek prolisujeme. Nat
cibulky a petrzelky jemné usekame a plisnovy syr nastrouhdme najemno. Zméklé maslo utreme do


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

pény a spojime se syrem, ¢esnekem a bylinkami.

Do vychladlych brambor opatrné vydlabeme hlubsi otvory, které naplnime syrovou smeési a obalime v
trojobalu. Ze zbylé syrové smési utvorime malé kulicky nebo Sisticky a vse nechame v lednici
ztuhnout.

Obalené a naplnéné brambory usmazime ve fritéze nebo vyssi vrstve oleje dozlatova a kratce
nechame okapat.

Smazené plnéné brambory rozdélime na porce, oblozime syrovymi kuliCkami a zeleninou. Smazené
plnéné brambory ihned podavame, jsou dobré samotné a ke grilovanému masu.



