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Suroviny

Porce: 1

- fazolky zelené 500 g
- slanina 200 g

- maslo 1 ks

- hrebicek 1 ks

- list bobkovy 1 ks

- olej 1 ks

- brambory 600 g

- pepr mlety 1 ks

- ocet vinny 100 ml

- cukr 1 Izicka

- sul 1 ks

- cibule 2 ks

- vyvar masovy 750 ml

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Brambory nakrdjime na platky, fazolky omyjeme a nakrajime, jednu cibuli nakrajime na kosticky a
jednu protkneme hrebickem a bobkovym listem. Brambory, fazolky, nakrajenou a protknutou cibuli
osmazime na oleji, posypeme cukrem, zalijeme octem a vyvarem, varime asi 30 minut. Tekutinu
nechame svarit, velkou cibuli vyjmeme, zeleninu osolime, opeprime, priddme vlocky méasla. Slaninu
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nakrajime na tenké platky a osmazime na panvi bez tuku dokrupava. Pred podavanim ji polozime na
bramborovou smés. Podavame jako prilohu k varenému hovézimu masu.



